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Willkommen! 
 

Wir wünschen Ihnen viel Freude beim Lesen und Studieren unserer Weinkarte. 

 

 

Champagner 0,75 l in € 
 

Cuvée Fleur de Craie 

Chardonnay 

Barrat-Masson / Villenauxe-la-Grande / Côte de Sézanne 78,00 

 

Brut Réserve 

Pinot Meunier, Pinot Noir und Chardonnay 

Billecart-Salmon / Mareuil-sur-aÿ 81,00 

 

Jacquesson Cuvée n° 746 Extra-Brut 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Famille Chiquet / Dizy 139,00 

 

Cuvée Intuition Brut 0,375l 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Legras & Haas / Chouilly 39,00 

 

 

 

Cremant 0,75 l in € 
 

2019 Feuerbach Steingässle extra brut 

Spätburgunder 

Reinecker / Auggen / Markgräflerland Baden 49,00 

 

 
Claudia: Die Lage Feuerbach Steingässle, vielleicht die kühlste Lage des südlichen 

Markgräflerlands, ist auch mit seiner Beschaffenheit besonders. 

Auf meterdickem Vulkangestein wachsen die Reben auf einer dünnen, teilweise nur 30cm 

starken Bodenschicht. 

Der Ausbau des Grundweins erfolgt über ein Jahr in teils neuen und teil mehrfach belegten 

Eichenholfässern. 

Anschließend lagert der Sekt für mindestens zwei Jahre auf der Hefe. 
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Weißweine aus Deutschland 0,75 l in € 
 

2020 Riesling Kirchenstück GG 

Battenfeld-Spanier / Hohen-Sülzen / Rheinhessen 81,00 

 

2020 Riesling Hundertgulden GG  

Bischel / Appenheim / Rheinhessen 69,00 
 

Claudia: Der Familienbetrieb von den Brüdern Christian und Matthias Runkel besteht in der 3. 

Generation. Auf Kalksteinfels und Mergel angebaut, haben sie einen sehr dichten Riesling 

geschaffen. Hier fand eine selektive Handlese, einige Stunden Maischestandzeit, die spontane 

Vergärung und ein acht Monate Hefelager statt. Ein energiegeladener, frischer Riesling. 

 

2020 Riesling Marienburg Große Lage 

Clemens Busch / Pünderich / Mosel 61,00 

 

2020 Weißburgunder Basalt QbA 

Thomas Hensel / Odinstal / Wachenheim / Pfalz 85,00 

 

2018 Silvaner Escherndorf am Lumpen GG 

Michael Fröhlich / Volkach / Franken 55,00 

 

2018 Reserve Landwein 

Silvaner, Sauvignon,Weißburgunder 

3 Zeilen / Rödelsee / Franken 42,00 

 

2021 Sauvignon Blanc Bergmandel QbA 

Rainer Schnaitmann / Fellbach-Remstal / Württemberg 49,00 

 

2020 Grauburgunder Achkarrer Schlossberg GG 

Franz Keller / Vogtsburg-Oberbergen / Baden 69,00 

 

2009 Weißburgunder Löchle GG 

Burg Ravensburg / Sulzfeld / Kraichgau Baden 82,00 

 

2021 Chardonnay Meersburger Chorherrnhalde GG 

Staatsweingut Meersburg / Bodensee / Baden 45,00 

 

2018 Chardonnay Schlossberg Freiburg GG 

Stiegler / Ihringen / Baden 75,00 
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Weißweine aus Italien 0,75 l in € 
 

2019 Pinot Bianco Flora Riserva DOC 

Cantina Girlan / Cornaiano / Südtirol 59,00 

 

2017 Dolomytos Vino Bianco 

Riesling, Grauburgunder, Blauburgunder, Assyrtiko, Petit Manseng, … 

Dolomytos Sacker / Unterinn am Ritten / Südtirol 65,00 

 
Claudia: Ein Mythos der Dolomiten oder: Was wild und lange in Cigarillos reift. Das sind kleine 

längliche Fässer aus Kastanienholz. Rainer Zierock war seiner Zeit bestimmt um 20 Jahre voraus 

und kelterte erstmals diesen hoch konzentrierten Wein mit stark selektierten Traubengut  mit 

aus vielfältigen griechischen und italienischen Rebsorten.. Daneben gilt „Panta rei“ als Leitmotiv 

des Weinguts Dolomytos in Unterinn, alles fließt, und zwar auch im Keller, der nach dem 

Gravitationsprinzip ausgerichtet ist. „Alle Arbeitsschritte können durch das natürliche Gefälle 

ganz ohne Fremdeinwirkung gesetzt werden – bis hin zur Abfüllung“ 2019 habe ich die Tenuta 

besucht und mich sofort in den Weinstil, der langen Maischestandzeit verliebt. 

 

2020 Friulano DOC  

Schiopetto / Capriva / Friaul 48,00 

 

2022 Petite Arvine DOP  

Les Crêtes / Aymavilles / Aostatal 49,00 

 

2020 l'Affacciatoio Vino Bianco 

Chardonnay 

Giacomo Baraldo / San Casciano Dei Bagni / Toskana 63,00 

 

2019 Verdicchio Fogliano DOC  

Bisci / Matelica / Marken 42,00 

 

2022 Vermentino Is Argiolas DOC 

Argiolas / Serdiana / Sardinien 38,00 

 

2021 Neostòs IGP 

Pecorello 

Spiriti Ebbri / Celico / Kalabrien 49,00 

 
Claudia: 2008 wurde dieser Betrieb von 3 Freunden im Nebenerwerb auf zwei ha gegründet. Als 

ich sie besuchte war es Sommer in Cosenza und fast 40 Grad. Die Weinberge liegen jedoch 

weiter oben auf kühlen 800m. Dort wachsen Kirschen am Straßenrand und die Rebstöcke 

wechseln sich in kleinen Parzellen mit Olivenbäumen ab. Die Vinifikation findet im ehemaligen 

Kino von Celico statt: Hoch genug, um ein gutes Gefälle bis hin zur Abfüllung zu schaffen. 
 

2020 Valcanzjria IGT 

Chardonnay und Carricante 

Gulfi / Arcore / Sizilien 39,00 
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Weißweine aus Österreich / Ungarn 0,75 l in € 

 

2017 Grüner Veltliner Smaragd 

Mazza / Weißenkirchen / Wachau 42,00 

 

2019 Grüner Veltliner Mühlpoint Smaragd 

Leo Alzinger / Dürnstein / Wachau 61,00 

 

2021 Chardonnay QW 

Hellmer / Fels / Wagram 35,00 

 

2021 Roter Veltliner Schillingsberg QW 

Hellmer / Fels / Wagram 32,00 

 

2019 Grüner Veltliner Moosburgerin 1.ÖTW 

Mantlerhof / Gedersdorf / Kremstal 39,00 

 

2018 Riesling Ried Steinberg 1.ÖTW 

Haszan Neumann / Wien 43,00 

 

2019 Graue Freyheit  

Weißburgunder, Chardonnay, Grauburgunder, Neuburger 

Gernot Heinrich / Gols / Burgenland 51,00 

 

2021 Chardonnay Leithaberg - Henneberg DAC 

Martin Pasler / Jois / Burgenland 39,00 

 
Claudia: Martin Pasler hat den richtigen Weißwein für Zauberbergs Menü kreiert:  

Dieser Wein duftet nach Birne, Quitte, Aprikose, hat feine Zitrus- und Blütennoten mit einem 

Hauch von Vanille (Er ist im großen Holzfass ausgebaut.) Die mineralischen Noten des 

Leithagebirges kommen bei diesem Wein besonders gut zum Ausdruck. 

 

2019 Sauvignon Blanc Zieregg Große STK 

Tement / Berghausen / Südsteiermark 85,00 

 

2022 Grauburgunder DAC 

Neumeister / Straden / Vulkanland - Steiermark 35,00 

 

2020 Tramini Parapli  

Kristinus / Balatonboglár – Plattensee / Ungarn 59,00 

 
Claudia: „Herz und Hirn“ dieses Prozesses ist Florian Zaruba, Weinmacher und Geschäftsführer. 

Für den Münchner ist das die Erfüllung eines Lebenstraumes und kann bei diesem Wein mit 

seinem Herzensanliegen – der biodynamischen Ausrichtung – überzeugen. Auch wenn dieser 

trockene Traminer nicht zu 100% den gewohnten Geschmacksmustern seines konventionell 

erzeugten Pendants entspricht – Zaruba ist ein Meister seines Faches!  
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Rotweine aus Deutschland 0,75 l in € 

  

2017 Cabernet Franc QbA 

Peth-Wetz / Bermersheim / Rheinhessen 79,00 

 

2016 Cabernet Sauvignon QbA 

Müller-Rupprecht / Kallstadt / Pfalz 41,00 

 

2015 Spätburgunder Rödelseer Küchenmeister QbA 

3 Zeilen / Rödelsee / Franken 41,00 
 

Claudia: Ohne Leseschere, Leseeimer oder Schlepper starteten Alex und Christian 2008 in 

Richtung eigenes Weingut. Mit lediglich drei gepachteten Zeilen! Als ich sie besuchte erzählten 

sie mir, dass ihre Nachbarn am Schwanberg ihre biologische Herangehensweise neugierig 

beobachten und sich manchmal fragten, ob das alles mit rechten Dingen zu geht. 

 

2011 Dicker Franz GG 

Blaufränkisch 

Burg Ravensburg / Sulzfeld / Kraichgau Baden 65,00 
 

Claudia: Der Lagenname ist dem Freiherr Franz Göler von Ravensburg gewidmet, der sehr 

angetan von Speis und Wein war. Dieser Blaufränkisch  steht dem um keines nach und gewinnt 

durch seine feinen Tannine, der Aromatik von Schwarzkirsche, dazu eine Prise von Schokolade 

und Holz. Perfekt für alle, die tiefsinnige Weine mit Rafinesse mögen. 
 

2015 Spätburgunder Backöfele GG 

Stiegler / Ihringen / Baden 65,00 
 

2019 Spätburgunder Kirchgasse GG 

Wöhrle / Lahr / Baden 80,00 
 
Claudia: Markus Wöhrle hat das Weingut Wöhrle aus Lahr bis an die Spitze in Baden gebracht. 

Die Großen Gewächse sind eine Klasse für sich. Seit er 2002 in den damals schon biologisch 

bewirtschafteten Betrieb seiner Eltern eingestiegen ist, geht es immer weiter bergauf. 

Diesen Spätburgunder erzeugt er mit klassischer Maischegärung und baut ihn im großen 

Holzfass aus Kaiserstühler oder Pfälzer Eiche aus.  

 

2020 Spätburgunder Meersburger Bengel GG 

Staatsweingut Meersburg / Bodensee / Baden 63,00 
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Rotweine aus Italien 0,75 l in € 
 

2021 Rubatsch DOC 

Lagrein 

Manincor / Kalterer See / Südtirol 71,00 

 

2013 Amarone Monte Olmi DOCG 

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 

Tedeschi / San Pietro In Cariano / Verona / Venetien 105,00 
 

2017 Sassella Stella Retica DOCG 

Nebbiolo 

Arpepe / Sondrio / Valtellina / Lombardei 69,00 
 

Claudia: Diesen Wein habe ich im Ristorante „Caino“ in Montemerano/Toskana zum ersten Mal 

getrunken und mir hat die messerscharfe Interpretation der Nebbiolo (Chiavennasca) Traube 

sehr gut gefallen. Im Valtellina entwickeln die Weine aus dieser Traubensorte eine besondere 

Eleganz, die nahen Berge und die Steillagen tragen zur Einzigartigkeit der Weine bei. 
 

2017 Barolo Bussia DOCG 

Nebbiolo 

Aldo Conterno / Bussia / Piemont 99,00 

 

2015 Barbera d’Asti Ai Suma DOCG 

Braida / Rochetta Tanaro / Piemont 128,00 

 

2014 Barbera d’Alba Superiore DOC 

G.D. Vajra / Barolo / Piemont 79,00 

 
2016 Tignanello IGT 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Marchesi Antinori / San Casciano / Toskana 240,00 

 

2021 Bolgheri Rosso DOC 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Sangiovese 

Grattamacco / Bolgheri / Toskana 55,00 

 

2016 Brunello di Montalcino DOCG Tenuta Nuova 

Sangiovese Grosso 

Casanova di Neri / Montalcino / Toskana 135,00 

 

2014 Castello Solicchiata IGP  

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Barone Spitaleri / Muglia / Sizilien 59,00 
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Rotweine aus Spanien 0,75 l in € 
 

2020 Paso las Mañas DOCa 

Tempranillo 

Artuke / Baños de Ebro / Rioja 65,00 

 

2017 Rioja Reserva DOCa 

Tempranillo, Garnacha 

Roda / Haro / Rioja Alta 72,00 
 

2019 La Coma d'en Romeu DOCa 

Garnacha 

Nin-Ortiz / Porrera / Priorat 190,00 
 

2017 Clos Fontà DOCa 

Garnacha, Carignan 

Mas d'en Gil / Bellmunt / Priorat 110,00 
 
Claudia: Der Mas den Gil Clos Fontà zeigt sich rubinrot und präsentiert ein komplexes Bouquet. 

Das Aroma ist von dunklen Früchten, Zimt, schwarzem Pfeffer und mineralischen Noten 

geprägt. Am Gaumen ist der Wein saftig und vielschichtig, mit einem straffen Tanningerüst 

durch einen langen Nachhall abgerundet. Der Name "Clos Fontà" weist auf die historische 

Bedeutung des Anwesens und seine Umgebung hin. Der Einfluss des Terroirs, kombiniert mit 

dem Fachwissen der Winzerin, verbindet komplexe Aromen und ausdrucksstarken Charakter. 

 

2017 Arbossar DOCa 

Carignan  

Terroir al Limit / Torroja del Priorat 130,00 
 

2018 Finca Comabarra DOP 

Garnacha, Syrah, Cabernet Sauvignon 

Tomàs Cusiné / El Vilosell / Costers del Segre / Katalonien 59,00 

 

2013 Ataulfos DOP 

Garnacha 

Jimenéz - Landi / Méntrida / Toledo 89,00 
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Rotweine aus Österreich 0,75 l in € 

 

2020 Cabernet Sauvignon QW 

Hellmer / Fels / Wagram 35,00 

 

2018 Ried Roterd QW 

Blaufränkisch 

Dorli Muhr / Prellenkirchen / Carnuntum 69,00 

 

2018 Oxhoft QW 

Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Zweigelt 

Birgit Braunstein / Purbach / Burgenland 66,00 

 

2013 „R“ QW 

Cabernet Sauvignon, Blaufränkisch, Zweigelt 

Martin Pasler / Jois / Burgenland 75,00 

 

2017 Olivin QW 

Blauer Zweigelt 

Winkler-Hermaden / Kapfenstein / Südsteiermark 51,00 

 
Claudia: Ein Blauer Zweigelt aus der Steiermark? Warum nicht! 

Olivin ist ein mineralischer Bestandteil in Gesteinen und macht diesen Wein so elegant und 

aufregent, wie man es von den großen Burgenländern kennt. 

 

 

Roséweine 0,75 l in € 

 

2022 HELIOS IGT 

Sangiovese 

Villa Patrizia / Roccalbegna-Grosseto / Toskana 35,00 
 

2022 Rosé QW 

Blaufränkisch, Cabernet Franc, Zweigelt 

Dorli Muhr / Prellenkirchen / Carnuntum 39,00 
 

2021 Musar Jeune  

Cinsault, Mourvédre 

Chateau Musar / Bekaa Valley / Libanon 37,00 
 

2021 Terrebrune Rosé AOC 

Mourvèdre, Grenache Noir, Cinsault 

Domaine de Terrebrune / Ollioules-Bandol / Provence 49,00 
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Süßweine 0,375 l in € 

 

2015 Abalonga Beerenauslese 

Fader / Rhodt / Pfalz 46,00 

 

2011 Riesling Ratsherr Volkach Auslese 

Max Müller I / Volkach / Franken 42,00 

 

2018 Riesling Binger Scharlachberg Auslese 

Bischel / Appenheim / Rheinhessen 34,00 

 

2013 Chenin Blanc Beerenauslese 

Stigler / Ihringen / Baden 49,00 
 

2015 Beerenauslese 

mit Chardonnay, Welschriesling, Sauvignon Blanc 

Ernst Triebaumer / Rust / Burgenland 49,00 
 

 

 

 

 

Halbe Flaschen 0,375 l in € 
 

2019 Sauvignon Blanc Zieregg Große STK 

Tement / Berghausen / Südsteiermark 42,00 

 

2018 Cayas AOC 

Syrah 

Jean-René-Germanier / Valais / Schweiz 55,00 

 

2017 Terre Brune Superiore DOC 

Carignano 

Santadi / Sardinien / Italien 52,00 
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Sprudelndes im Glas 0,1l in € 

 

Crémant trocken 9,80 

Champagner Brut 16,80 

 

Gemischtes 

 

Bitter(1,5,6) mit Soda oder Orangensaft 5 cl 7,80 

Negroni (1,5,6) mit Gin, Roter Vermouth, Bitter 5 cl 10,50 

Kir mit Weißwein und Crème de Cassis 0,1 l 8,10 

Gin Tonic (4) 0,1 l 10,50 

 

Klassiker 5 cl in € 

 

Belsazar Vermouth rosé Berlin 6,50 

Contratto Vermouth dry Piemont 7,50 

Montauto Vermouth dry Toskana 7,80 

 

Maderista dry Madeira 7,50 

 

Solear Manzanilla Sherry Barbadillo 6,50 

Lustau “Los Arcos” Sherry Amontillado 6,50 

 

Pastis 7,80 

 

Weine des Abends - aus der Weinbegleitung 0,1l in € 

 

Weißwein 9,50 

Rotwein 9,90 

 
 

 

 
Alle Weine enthalten Allergene, wie Alkohol, Histamin und Schwefel 
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DANACH 

Grappe 2cl in € 
 

 

Marolo Canale Piemont 

Grappa di Barolo 

4 Jahre im Barrique gelagert 8,90 

 

Bricco Uccellone Braida Piemont 

Grappa di Babera 

3 Jahre in gebrauchte Bricco Uccellone Fässer gelagert 9,90 

 

Garibaldi di Domenico Pagura Friaul 

Grappa aus Moscato 7,50 

 

zuPlun- Florian Rabanser Kastelruth 

Traminer 8,50 

 

 

Edelbrände 
 
 

Ziegler Freudenburg am Main 

 

Haselnussgeist 9,50 

Waldhimbeere 9,50 

Williams 9,50 

 
Rochelt Fritzens / Tirol 

 

Gravensteiner Apfel 14,50 

Quitte 14,50 

Orange 14,50 

 

Rum 2cl in € 
 

Zacapa Guatemala 

gelagert auf 2300m über dem Meeresspiegel, 23 Jahre 9,00 

 

Don Papa Phillipinen 

10 Jahre gereift 12,50   

 

Mulata Cuba  

15 Jahre gereift 8,50 
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Gin 2cl in € 
 

London Dry Gin 6,00 

verschiedene Gin aus aller Welt 8,50 

 

 

Whiskey 2cl in € 

 
 

Bayern 

Slyrs, 12y bayrischer Single Malt 9,50 

 

Schottland 

Laphroaig 10 y Single Malt, Ile of Islay 9,80 

Balvenie 12 y Double Wood, Bauffshire 9,00 

Ca ol Ila 12 y Single Malt, Ile of Islay 9,00 

Lagavullin 16 y Single Malt, Ile of Islay 11,50 

Oban 14 y Single Malt, Highlands 10,50 

 

Irland 

The Teeling Co. Dublin 9,00 

 

 

Cognac  2cl in € 

 

Hennessy X.O. 14,50 

Hine Fine de Champagne 9,50 

 
 

Bitter 4cl in € 

 

Eroico aus Kalabrien 7,50 

Carlotto ´900 aus Venetien 6,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Whiskey, Bitter und Rum können Gluten und Farbstoffe enthalten 
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Kaffee 

 

Caffè Brasiliana Blue Marfisa  

Arabica Kaffee aus der Emilia Romagna 

 

Espresso 3,10 

Espresso Doppio 4,90 

Cappuccino 4,10 

Tasse Kaffee 3,90 

 

 

Tee im Kännchen   

mit verschiedenen Sorten 6,20 

 
 

 

Erfrischendes ohne Alkohol 
  

 
 

Coca-Cola (1,3,5) 0,20l 4,40 

Tonic Aqua Monaco (4) 0,20 l 4,40 

Orangenlimonade (1,5,6) 0,20 l 4,20 

Kohl Säfte 0,10 cl 4,90 

Jörg Geiger Säfte 0,10 cl 4,90 

 

 

 

Biere 

 
 

Augustiner Pils  0,30 l    4,10 

Lammsbräu Pils alkoholfrei  0,30 l    4,10 

Lammsbräu Weißbier 0,50 l      4,90 

Erdinger Weißbier alkoholfrei 0,33 l      4,10 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe: 1)mit Farbstoff  3)coffeinhaltig  4)chininhaltig  5) mit Antioxidatonsmittel 6) Säurungsmitte 
 


